
Sopa de papa cocida en caldo de pollo con puerro, 
cebolla y ajo salteados en mantequilla. Servida en 
pan campesino con trozos de papa, tocino crujiente, 
aceite verde y rojo, y cilantro fresco.

Mezcla de arúgula y espinaca con prosciutto curado 
y queso Camembert. Acompañada de melocotón 
caramelizado, brotes tiernos y reducción de balsámico.

Medallón de lomito envuelto en tocino, servido 
sobre puré de papa y brocolini al vapor. 
Acompañado de salsa de uva negra.
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Camarones frescos marinados en jugo de limón 
amarillo y bañados con aguachile verde de jalapeño 
y cilantro. Servidos con láminas de pepino y cebolla 
morada, puerro frito y flor de aguacate.

Ensalada de Prosciutto

Filet Miñón con Salsa de Uva Negra

Frijoles colorados cocinados en fondo de pollo con 
trozos de chorizo dorado. Servidos con queso panela, 
chips de tortilla, crema fresca y hojas de cilantro.

Filete de robalo sellado con puré de remolacha, 
espárragos salteados y beurre blanc. Finalizado 
con falso caviar de naranja.

Corte de puyaso Wagyu con salsa de cinco 
pimientas preparada con reducción de ron, 
fondo de pollo y salsa inglesa. Servido con 
cebolla salteada en mantequilla.

Sopa de Frijol con Chorizo

Robalo con Puré de Remolacha

Puyaso Wagyu en Salsa de Pimientas

Láminas de atún fresco con emulsión de mostaza 
Dijon y miel, jengibre y ralladura de limón. 
Acompañadas de arúgula fresca y crostinis crujientes.

Ensalada - Guacamol - Papas Fritas - Papas baby a la mantequilla - Puré de papa 
Arroz blanco - Papa horneada - Hongos fricassé - Vegetales salteados - Camote frito 

Frijoles volteados

Todos los platos fuertes incluyen dos guarniciones a elección:

Aguachile Verde de Camarón

Entradas

Sopas

Ensalada

Platos Fuertes

Sopa Cremosa de Papa y Tocino

Tajadas de Atún


