NUESTRA PATISSERIE THIBON GOURMET

Medialuna/ Factura $ 2000 SANDWICH DE MILANESA COMPLETA $18000

Scon de Parmesano $ 3000 SANDWICH DE JAMON CRUDO $ 16000

Scon dulce $ 2500 ENSALADA DE GRAVLAX DE TRUCHA con tomates ~ $18000

Chipa $ 4000 asados, chips de mandioca y aderezo de yogurt

Alfajor de Maicena $ 4000 ENSALADA CAESAR $ 18000

BUDINES MILANESA DE BIFE DE CHORIZO ¢/papas rasticas ~$ 28000

Budin de Limén y amapola $ 4500 ENTRANA con ensalada de papas y huevo mollet $ 24000

Budin de Banana, nueces y chocolate $ 5500 N()()UIS a la romana con tomates asados $ 16000

Budin de miel con frosting de café y especias $ 6000 ABADEJO con champignon, espinaca y calabaza $19000

TARTITAS DULCES *Consultar por ment del dfa, brunch y merienda

Crumble de Manzana con pasas y nueces $ 8000 \W'\‘\zS DESDE ; 99
Pasta frola de Membrillo con nueces/ batata $ 5000 SANDWICHES INTERNACIONALES °
Brownie $ 7000 CROQUE MONSIEUR (2 unidades) $ 13000

TORTAS CROQUE MADAME (2 unidades) con huevo frito ~ $ 15000

Cheesecake $ 9000 Pan de molde casero con jamén cocido, salsa bechamel

*Consultar por disponibilidad de pasteleria del dia y queso gruyere gratinado

TOSTADAS SANDWICHES CLASICOS

EN PAN DE MOLDE CASERO $ 6500 Pan drabe - Jamén cocido y queso $ 11000
Con queso crema y mermelada. 3 unidades Pan drabe - Jamén crudo y queso $ 14000
EN PAN DE MASA MADRE $ 7500 Pan drabe - Completo ¢/ huevo, tomate y lechuga $ 14000 ) \«\\f'\\
Con queso de almendras y mermelada. 3 unidades Pan de Miga - Jamén cocido y queso $ 9000
FRANCESAS $ 10000 Pan de Molde - Jamén cocido y queso $ 8000
Con Nutella, frutas y miel Baguetin de Jamén y queso $ 10000
CON HUEVOS REVUELTOS CREMOSOS $ 10000 Medialuna de Jamén y queso $ 6000

BRUSCHETTAS
BEBIDAS SIN ALCOHOL Avocado - con huevo poché y frutos secos $ 14000

Gaseosas $ 5000 Caprese - con tomates asados y pesto $ 13000
Agua Mineral $ 4500 Trucha - con aderezo de yogurt y pepinos encurtidos $ 15000
Agua Saborizada $ 4500
SANDWICH DE CHIPA
JUGOS NATURALES Jamén v queso o Capres :
o R _ amén y queso o Caprese $ 13000
Naranja “Exprinudo” $ 6500
Naranjada frozen con limén y cardamomo $ 7000
Limonada frozen con menta y jengibre $ 7000 BEBIDAS CON ALCOHOL
Limonada frozen con Frutos rojos $ 8000 Cerveza Imperial lata 473cc $ 6000
Limonada Maracuya $ 8000 Copa de Vino de la casa $ 4000 “‘ . a0
Licuado con Agua $6000/ Con Leche o jugo $ 7000 Montevideo 723, CABA
*Consultar por carta de vinos, vermouth y tragos
— opude — opude — opude

CAFETERIA MENU DEL DIA $22.000 TES GOURMET NACIONALES

Café Simple $ 3300 Incluye: un plato principal, una bebida, un postre o café.

Calé Americano $ 3500 EN HEBRAS

Café Doble / Café con Leche $ 5500 BRUNCH (2 personas) $ 54.000 Té Extra (negro) $ 3500

Calé de especialidad $ 6000 Incluye: 2 Jugo o limonada, 2 calé con leche o (& nacional. Té Negro con Leche $ 4000

Submarino/ Chocolate $ 6500 1 plato con: Mini bruschetta avocado, croque monsieur, Té Verde $ 3500

Yogur con cereal y frutas $ 6500 sandwichito caprese, bowl de yogur y frutas, budin, Té Rojo $ 3500

ADICIONALES mini cheesecake, scon con mermelada y queso. Té Negro o Verde Seleccion (hebra grande) $ 3500

Café Colombia o descafeinado (Colombia) $ 1000 Té Bancha $ 3500

Crema $ 800 MERIENDA (2 personas) $42.000

Leche / Cacao $ 500 Incluye: 2 Jugo o limonada, 2 café con leche o té nacional BLENDS DE TE NEGRO

LLeche de almendras $ 700 2 Bruschetta Vegetariana o caprese, 1 porcién de budin.

ESPECIAS GOURMET ) Té Especiado (Canela, Jengibre, Clavo, Naranja,

PARA AGREGAR AL CAFE , Pimier'ltz% Jamaica) $ -}()00

Canela $800 NUESTROS TES Té Vainilla y Canela $ 4000

Cardamomo $ 1000 INFUSIONES ESPECIALES DE Té Rosa Mosqueta e Hibiscus $ 4000

Jengibre/ Pim. Jamaica/ Céreuma $ 650 FRUTAS NATURALES (sin cafeina) Té Chocolate y Naranja $ 4000
) 7 Té Chocolate y Dulce de Leche $ 4000

CAFES ESPECIALES fuos del Sor S0 Té Frutos Rojos $ 4200

Capuchino/ Café Moka § 6500 :n'[ij?flzahlﬁ'a""uo., aranja y Célices secas de ]&)B]b;gs(io Té Ardndanos y Manzana $ 4200

Capuchino a la italiana/Capuchino DDL $ 7300 . 50 o . N Té de Rosas $ 4000

o ) ) ) (Hibiscus, Pasas de Uva y Esencia de Fratillas) Té Flores v Frutas $ 4200
Café al Jengibre: Miel, Crema, Canela y Jengibre ~ $ 6000 TISANAS DE HIERBAS MEDICINALES $ 4000 ‘: ()res‘y rutas o
Calé Calipso: Tfa Marfa, Crema y Cacao $ 9000 (Seaar;le, Diurético, l)icéstivo 6 Fislimulanle) Ti} E‘arl. (’l:ey (Fxtracto . mmml, d(? Bergamota? $4000
Café Jamaiquino: Rhon, Crema y Jamaica $ 9000 ) » 18 Té Chai (Cardamomo, Clavo, Coriandro, Jengibre /
Café lrlandéa \V‘I'llsk\, Crema Yy Canela $ 9000 TFS ]NIPORTADOS FN IIF BRAS y Anis Estrellad()) $ 4500
Caramel/ Avellana Latte (Frio o caliente) $ 6500
A(\‘l'rl'l(,‘)lgalr(it(l(.)n helado y frutos secos i 3(_)88 TES NEGROS $ 5500 BLENDS DE TE VERDE
FU CC{ (;)‘n:() lee de leche/ On 5 éSOO Té de Ceilan (Sri Lanka)/Té Dimbula (India)/ Té Assam Té Verde con Menta $ 3500

rappe ce Lulee de leche/ Lreo 2 (India)/ Té English Breakfast (India)/ Y . ~ 4
TES ESPECIALES ada) 7 e RIS 7 7 Té Verde con Naranja y Jengibre $ 4000

. N - I'é Earl (,reyr (India) (con Bergamota) Té Verde con Jazmin, Mandarina y Naranja $ 4000
I(:’Cd (‘,hal Lém’ $ .:_)()0 Té Lapsang Souchong (India) (Ahumado)
l*lapp’t‘ d?‘,/l\'latcha, . $ %200 Té de Ceilan (Frambuesa, Durazno, Canela, Limén, Mango) BLEND DE TE ROIO
Infusion fria de Rooibos $ 5500 Té Darjeeling (India) (Azul) $ 6500 9V LR J
PROMO: DESAYUNO & MERIENDA Té Oolong (China) (Azul)/ Té Pu-erh (China) % 6000 Té Rojo con Limén y Naranja $ 4000
Calfé con leche con dos Medialunas $ 6500 hHa -

TES VERDES ‘

Café con leche con tres Tostadas y untables $ 7300 Té Matcha (China) $ 6500 BLENDS DE TE AZUL

(4 . 4 de ¢ 7 - DR , N - .

(:aff Americano con p()l“gl()ﬂ de Buijm i 6" 00 Té Jazmin (China)/ Té Sencha (Japon) $ 5500 Té Azul con Hibiscus y Naranja $ 4000
Calé con leche con porcién de Budin $ 8200 s T .y e, )

Vo ps I - I'¢ Gunpowder (China) I'é Azul con Limén y Jengibre $ 4000
Café con leche ¢/ miga jamén y queso $ 10500 Té Azl estilo ruso 1'0 diricos % 4000
Café con leche ¢/ sandwich pan molde $ 10000 TF BLANCO (China) $ 6500 Ié 1~\;ul 1% l'lroresbr crees $ 4000
Jugo de naranja con Miga jamén y queso— $ 11000 ROOIBOS (Sudalrica) (infusion sin cafeina)  $ 5000 o
Café con leche c/huevos revueltos y vasito jugo $ 12000 ROOIBOS (Sudafrica) con menta y naranja  $ 5000
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VINOS

MALBEC

Elementos x 750 cc

Salentein Reserve x 750 cc

Saint Felicien x 750 cc

Trumpeter x 750 cc

DV Catena Malbec-Malbec 750 cc
Escorihuela Gascon x 750 cc
Escorihuela Gascon reserva x 750 cc
Trumpeter x 375 cc

CABERNET SAUVIGNON
Trumpeter x 750 cc
Escorihuela Gascon x 750 cc

RED BLEND

Rutini Cabernet-Malbec x 750 cc
Rutini Cabernet Franc-Malbec x 750 cc
Nicasia Malbec

CHARDONNAY

Elementos x 750 cc

COPA DE VINO
(Malbec/chardonnay)

$ 11.500
$25.300
$21.700
$ 19.000
$ 37.500
$ 15.400
$ 24.000
$ 12.700

$ 19.000
$ 15.400

$29.300
$29.300
$ 16.500

$ 11.500

$ 4.000

CERVEZAS

Cerveza Imperial lata x 473 cc
Cerveza Stella Artois porréon x 330 cc

ESPUMANTES

Chandon - Extra Brut x 750 cc
Chandon - Extra Brut x 187 cc

COCTELERIA

Aperol Spritz

Campari Orange

Gin Tonic con Botanicos (Gin Nacional)
Gin Tonic con Botanicos (Gin Importado)
Cognac Reserva San Juan

VERMOUTH

Vermouth

Vermouth x2
Vermouth con triolet
Vermouth x2 con triolet

$ 6.000
$ 7.000

$ 27.500
$ 6.500

$ 9.000
$ 6.500
$ 8.300
$ 10.000
$2.700

$9.000

$15.000
$12.600
$17.600



CARTA SIN GLUTEN (§

Los alimentos son elaborados fuera de nuestro establecimiento, controlando todas
las variables de contaminacion.
Productos libres de TACC (Trigo, Avena, Cebada y Centeno).
Son almacenados en un freezer especial y su iiltima preparacién
se realiza en tostadoras y hornos de uso exclusivo.

SALADO

PORCION DE TOSTADAS EN PAN DE MOLDE
$ 7000
(con dip de queso crema y mermelada)
PIZZETA DE MOZZARELLA
$10.000

DULCE

ALFAJOR (Maicena, Sablé de chocolate 6 Marplatense)
$ 5500

TORTA CHOCOTORTA
$ 9500

COOKIE
$ 3500




